
Terroir:  Kalkstein und Ton-Kalkstein Böden

Verkostungsnotiz:

Fleischige und seidige Tannine, frischer und

angespannter Mund

Flasche 37,5

Flasche 75 6

Magnum 150

BIB 5 Liters 500

BIB 10 Liters 1000

Bordeaux Supérieur - 2019 - A.O.C.

HVE OU BIO

ETIQUETTE

HVE OU MEDAILLE

Farbe

Aromen

Geschmack

Rebsorte - Durchschnittsalter der Reben:  100% Merlot - 50 Jahre

Weinbereitung - Altern:   Ein Jahr in Eichenfässern gereift

Alterung:  8 bis 10 Jahre

Service-Beratung:   

 

 Granat, Rubin, violette Farbe

Cassis, schwarze Kirschen, Sauerkirschen
PHOTO

Format Liter/cl

 vor der Verkostung.

 Rotes Fleisch und Käse. Köstlich zu dunkler Schokolade.

Nb/Paket

 Bei 19 ° C servieren. Öffnen Sie es idealerweise 1 bis 2 Stunden




