
Terroir:  Ton-Kalkstein-Untergründe, Kiesböden

Verkostungsnotiz:

Brombeere, schwarze Johannisbeere, schwarze

Früchte

Flasche 37,5

Flasche 75 6

Magnum 150

BIB 5 Liters 500 1

BIB 10 Liters 1000 1

Bordeaux Rouge - 2020 - A.O.C.

 10% Cabernet Sauvignon  -  25 Jahre

PHOTO

Format Liter/cl Nb/Paket

 Bei 20 ° C servieren. Idealerweise 1 Stunde vor der Verkostung
 öffnen.

 Rotes Fleisch und Käse. Köstlich zu dunkler Schokolade.

HVE OU BIO

ETIQUETTE

HVE OU MEDAILLE

Farbe

Aromen

Geschmack

Rebsorte - Durchschnittsalter der Reben:   90% Merlot,

Weinbereitung - Altern:  Alkoholische Gärung dauert ca. Einen
 Monat

Alterung:  8 Jahre

Service-Beratung:  

 Rote Farbe, Granat

Guter Angriff, sehr aromatischer Abgang unterstützt

durch seine säuerlich Seite




